1)Сыр мягкий козий

Если вы очень любите сыр мягкий козий, то тогда вам стоит прочитать эту статью. 

Поставщик «Царево Поле» производитель чистых молочных продуктов.

У нас есть мягкие сыры, слабосоленый с зеленью, качотта традиционный, качотта с маслинами, качотта с болгарским перцем, халумми. Купить их вы можете в магазинах Москвы либо воспользоваться нашей услугой доставка на дом.

Мы готовим сыр только из свежего молока, по особенным рецептам и не используем растительный жир, консерванты.

Мягкий козий сыр изготовляем из не пастеризованного козьего молока, благодаря этому козье молоко очень полезное. 

Сыр мягкий козий идет весом от 200г,500г,1кг и очень нежный на вкус.

(количество символов без пробелов 552,уникальность 100%)

2)Сыр сулугуни козий

Сыр сулугуни козий изготовляют из козьего молока. Изготовляют сыр сулугуни козий по особенному рецепту. Сквашивают козье молоко с сычужным ферментом в сыродельной ванне. После из зерн формируют брикеты сыра. 
Фермерский сыр сулугуни козий от производителя «Царево Поле» вы сможете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

Сыр сулугуни козий продукции «Царево Поле» идет весом 200г,цвет сыра от белого до светло желтого.
Сыр сулугуни козий можно употреблять сырым, печеным, копченым или жаренным.

Сыр сулугуни переводится с грузинского как «сули»(душа), и гули(сердце).

(количество символов без пробелов 515,уникальность 100%)
3)Сыр сулугуни слабосоленый (козий)

Для изготовления сыра сулугуни слабосоленого с зеленью мы используем высокачественое козье молоко. Продукция «Царево Поле» использует только натуральные добавки, ферменты, соль не добавляют не каких консервантов. Сыр сулугуни слабосоленый с зеленью вы можете найти в магазинах в Москве или воспользоваться услугой доставка на дом.
Сыр сулугуни слабосоленый с зеленью идет весом 200г,500г,1кг.

Также на нашей ферме производятся на основе козьего молока сыр качотта традиционный, качотта с маслинами, качотта с болгарским перцем, халумми для жарки и гриля.

Сыр качотта – это мягкий итальянский сыр, который мы готовим по особенному рецепту на нешей ферме, название означает сырок.
(количество символов без пробелов 584,уникальность 100%)
4)Сыр качотта традиционный

Сыр качотта традиционный мы производим на основе козьего молока с небольшой добавкой коровьего молока(20-30%). Название сыра качотта появилось благодаря небольшому размеру сырных головок. На вкус фермерский сыр качотта от производителя «Царево Поле» очень нежный и яркое ощущение молока. Сыр качотта традиционный идет весом от 200г, мягкой круглой формы.

Купить сыр качотта традиционный вы можете в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

Мы изготовляем не только сыр качотта традиционный, так же у нас есть качотта с добавлением маслин, болгарского перца. Сыр богат на витамины А и Б.

(Количество символов без пробелов 520,уникальность 100%)
5)Сыр качотта с маслинами

Фермерский сыр качотта с маслинами от производителя «Царево Поле» очень мягкий. Изготовляем мы сыр из козьего молока с небольшой добавкой коровьего молока(20-30%),без добавления стабилизаторов, красителей, консервантов. Для того, чтобы лучше ощутить молочный вкус сыра кочотта мы добавили по особенному рецепту маслины. Сыр идет весом от 200г, покрыт тонкой желто-оранжевой корочкой.
Сыр качотта с маслинами вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 423,уникальность 100%)

6)Сыр качотта с болгарским перцем

Фермерский сыр качотта с болгарским перцем от производителя «Царево поле» изготовляют на основе козьего молока с небольшой добавкой коровьего молока(20-30%).

Сыр качотта с болгарским перцем нужно кушать с помидорами или оливками, тогда вы сможете по достоинству оценить молочный вкус сыра. Также фермерский сыр качотта с болгарским перцем можно использовать для приготовления горячих бутербродов, ведь сыр качотта с болгарским перцем хорошо плавится.
За время пока сыр качотта созревает, белок сыра становится растворимым и поэтому на 98%, усваивается нашим организмом.

Сыр качотта с болгарским перцем вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество слов без пробелов 588,уникальность 100%)
7)Сыр халумми для жарки

Халумми сыр для жарки и гриля. Это тугоплавкий сыр. Сыр халумми сам по себе белого цвета. Обжаривается он без панировки и кляра, покрывается золотистой румяной корочкой, а внутри становится мягким. Время приготовления 3-5 минут. Имеет легко солёный вкус. Сыр халумми содержит в себе больше коровьего молока, чем козьего.
Сыр халумми подается в салаты, с жареными овощами, с ломтиком свинины или с бараниной.
Фермерский сыр халумми продукции «Царево поле» производится из творога, который нагревают и помещают в рассол в форме. Весом сыр халумми 200г.
Сыр халумми для жарки, гриля вы сможете купить в магазинах Москвы или заказать доставку на дом.

(количество символов без пробелов 547,уникальность 100%)

8)Топленое масло

Топленое масло – имеет высокое содержание молочного жира, около 99%.
Топленое масло это очищенный молочный жир, приготовленный из сливочного масла. Вкус топленого молока называют «сладкий ореховый». Срок хранения топленого масла, намного дольше сливочного до 15 месяцев в холодильнике.
Топленое масло содержит витамины А,Е,D.
Если вы хотите приобрести фермерское топленое масло продукции «Царево поле», то вам нужно сходить в магазин Москвы либо можно воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 426,уникальность 100%)

9)Сливочное масло
Фермерское сливочное масло от производителя «Царево поле» качественное. Сливочное масло это жировой продукт, но как ни странно при этом сливочное масло несет пользу для организма человека.

Чтобы приготовить, сливочное масло необходимы качественные сливки, цельное молоко. 

Сливочное масло мы используем при приготовление каш, супов, кремов, теста, а так же для бутербродов. 

Фермерское сливочное масло от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(Количество символов 443,уникальность 100%)

10)Сливки

Фермерские сливки от производителя «Царево Поле» есть легкие и жирные.

Мы производим сливки из козьего молока. Сливки содержат много жира, за счет чего они питательны, имеют витамины A, E, B1, B2, C.
Фермерские сливки используют для того, чтобы приготовить сметану, сливочное масло, кондитерку. Сливки объединяют вкусы ингредиентов при приготовление пищи, таким образом усиливая вкус пищи.

Сливки идут весом 0,25л, цвет белый. Фермерские сливки от производителя «Царево Поле» вы сможете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 479,уникальность 100%)

11)Жирные сливки

Фермерские жирные сливки от производителя «Царево Поле» имеют жирность до 48%.

Жирные сливки использует для того, чтобы приготовить сливочный соус, добавить в горячий суп, таким образом жирные сливки подвергают тепловой обработке.

Фермерские жирные сливки от производителя «Царево поле» легко взбиваются в густую пенку. Жирные сливки не сворачиваются при высокой температуре. 

Жирные сливки идут весом от 0,25л,цвет белый

Фермерские жирные сливки от производителя «Царево Поле» вы сможете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

12) Цельное молоко

Фермерское цельное козье молоко от производителя «Царево Поле» пользуется спросом.

Цельное козье молоко продается от 1л., белого цвета.
Козы более разборчивы в еде, чем коровы. Поэтому козье молоко намного полезнее, но козье молоко имеет специфический вкус.

Фермерское козье молоко легко усваивается в организме человека, тем самым не вызывая у человека аллергию.

Цельное козье молоко повышает иммунную систему, избавляет от нарушений обмена веществ в организме. Многие болезни лечатся с помощью козьего молока.

Цельное козье молоко от продукции «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 552,уникальность 100%)

13)Топленое молоко

Фермерское топленое молоко от производителя «Царево Поле» очень вкусное и имеет спрос у наших покупателей.
Топленое молоко мы производим из козьего молока, оно имеет бежевый цвет. Продается топленое молоко от 1л. Фермерское топленое молоко от производителя «Царево Поле» хранится дольше, чем цельное молоко.

Топленое молоко можно использовать не только как напиток, с него так же делают ряженку, варенец, печение, пироги.
Фермерское топленое молоко от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 482,уникальность 100%)

14)Сметана

Фермерская сметана от производителя «Царево поле» густая и однородная, благодаря качественным сливкам. В сметане нет растительных жиров, консервантов.

Фермерская сметана «Царево Поле» продается весом от 0,25л.
Сметана это молочный продукт, который получается в результате сквашивания сливок.

Когда сметана свежая, то она имеет жидкую консистенцию, поэтому ее выдерживают в холодильнике, чтобы она стала густая.

Фермерскую сметану от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(Количество символов без пробелов 471, уникальность 100%)

15)Творог жирный мягкий

Фермерский творог жирный мягкий от производителя «Царево поле» универсальный.
Он не содержит растительный жир, загустители, затвердители. 

Творог можно кушать с молоком, со сметаной, сливками, ягодами, так вы будете ощущать лучше молочный вкус творога.

Фермерский творог содержит много витаминов, такие как кальций, B1, B2, C. Он легко усваивается в организме. 

Продается творог жирный весом от 0,25л.

Фермерский творог жирный мягкий от производителя «Царево Поле» укрепляет костную и хрящевую ткань.

Творог жирный мягкий вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 517,уникальность 100%)

16)Творог из топленого молока
Фермерский творог из топленого молока от производителя «Царево Поле» необходим организму человека.

Правильно считать, что творог «томленный», ведь он томится в остывшей печи.
Фермерский творог из топленого молока от производителя «Царево Поле» идет весом от 500г.

Творог из топленого молока очень полезный людям, которые худеют, ведь в твороге меньше жиров даже чем в сыре. Необходим людям, которые имеют хронические заболевания, детям, спортсменам, пожилым людям. Фермерский творог из топленого молока от производителя «Царево Поле» не повышает кислотность в организме человека и не раздражает поверхность желудка.

Творог из топленого молока вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 624,уникальность 100%)
17) Йогурт молочный

Фермерский йогурт молочный от производителя «Царево Поле» по вкусу напоминает детство. Он вкусный и полезный.

Йогурт молочный изготовляют из козьего молока и добавляют закваску. А главное в йогурте молочном от производителя «Царево Поле» нет консервантов.

Йогурт молочный идет весом от 0,25л, цвет молочно-белый.

Йогурт укрепляет иммунитет человека, в нем содержатся витамины группы B, улучшает работу кишечника, снижает уровень холестерина.

Фермерский йогурт молочный от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.
(количество символов без пробелов 503,уникальность 100%)
18)Варенец

Фермерский варенец от производителя «Царево Поле» изготовляют из топленого молока, сливок.
Варенец идет весом от 0,25л, имеет кремовый оттенок.

Варенец содержит витамины A, B,C, жирные кислоты. Этот молочный продукт улучшает работу желудочно-кишечного тракта, печень, почки, появляется аппетит. Способствует варенец выведение из организма человека шлаки и токсины.

Фермерский варенец от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 432,унивальность 100%)

19)Ряженка
Фермерская ряженка от производителя «Царево Поле» сладковатая на вкус.

Изготовляют ряженку из молока, получают пряжное молоко, а потом добавляют закваску.

Название ряженки идет от слова «подогретое на огне». На Руси ряженку готовили только в печи.
Фермерская ряженка от производителя «Царево Поле» улучшает работу кишечника, иммунитет организма человека. Помогает удалить жажду.

Ряженка идет весом от 1л, имеет кремовый цвет.

Ряженку вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 444,уникальность 100%)
20) Сыворотка

Сыворотка это жидкость, которая остается, после того как процеживания молоко.

Белки молочной сыворотки популярны среди бодибилдиров. Считается, что белки сыворотки более доступны, чем белок куриных яиц.
Фермерская сыворотка от производителя «Царево Поле» содержит витамины, лактозу и минеральные вещества.
Сыворотка идет весом от 1л.

Сыворотку мы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться услугой доставка на дом.

С помощью сыворотки вы можете приготовить блинчики, кондитерские изделия, хлеб, корм для животных.

 (количество символов без пробелов 455, уникальность 100%)

21)кефир

Фермерский кефир от производителя «Царево Поле» полезный.

Белки в фермерском кефире легко усваиваются, помимо белка в кефире есть углеводы, жиры, жирные кислоты, витамин А, витамины группы B.

Когда у человека проблемы с желудком, то рекомендовано кефир пить постоянно. Фермерский кефир поможет вам избавится от запоров(пить нужно1 стакан кефира на ночь и 1 стакан кефира утром натощак).

Деткам от одного годика можно давать кефир, но не больше одного стакана в день.

Кефир идет тарой 1л.

Кефир от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться нашей услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 520, уникальность 100%)

22) Простокваша

Фермерская простокваша от производителя «Царево Поле» замечательна на вкус.

Простокваша это густое закисшее молоко. У простокваши короткий срок хранения.

Цвет простокваши снежно-белый, идет тарой от 1л.

На вкус простокваша кисленькая. Простоквашу можно пить с сахаром, корицей, фруктами, вареньем или сиропом.

Этот кисломолочный продукт легко усвоваеватся в организме человека.

Простокваша улучшает работу кишечника,  рекомендовано людям с заболеваниями сердца, при гипертонии, атеросклерозе.

Фермерскую простоквашу от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или вы можете воспользоваться услугой доставкой на дом.

(количество символов без пробелов 558, уникальность 100%)

23)Коровье цельное молоко

Фермерское коровье молоко о т производителя «Царево Поле» очень вкусное, имеет приятный молочный аромат.

Фермерское коровье молоко богато на кальций, он необходим для роста костей и нормального функционирования нервной системы.

С помощью молока мы можем приготовить сливки, сметану, творог, сыр, ряженку, сыворотку, варенец, кефир, йогурт, простокваша, кондитерские изделия.

Фермерское цельное коровье молоко вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться нашей услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 431, уникальность 100%)

24)Сыр мягкий (коровьей)

Фермерский мягкий сыр от производителя «Царево Поле» с кисломолочным вкусом и творожистой консистенцией.

В коровьем сыре содержится много кальция.

Мягкий сыр созревает от 2-6 недель, а твердый от 2х месяцев до нескольких лет.

Сыр по своей особенности нечем не отличается от мяса, в нем до 60% жира, а белка даже больше чем в мясе и рыбе. Сыр дает ощущение сытости

Фермерский сыр мягкий от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться нашей услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 394, уникальность 100%)
25)Сыр твердый (коровьей)

Фермерский сыр твердый от производителя «Царево Поле» с сильным молочным запахом.

Сыр без пятен и трещин.

Сыр необходимо хранить рядом с молочными продуктами и не ложить рядом с другими продуктами, так как сыр легко впитывает запахи и вкусы.

Твердые сыры более жирные, чем мягкие. В 100 г сыра умещается 100 мг холестерина. Поэтому если вы хотите похудеть, то вам стоит отказаться от твердого сыра.

Фермерский твердый сыр имеет долгий срок хранения, он менее чувствителен к перепадам температуры.

Фермерский твердый сыр от производителя «Царево Поле» вы можете купить в магазинах Москвы или воспользоваться  нашей услугой доставка на дом.

(количество символов без пробелов 541,уникальность 72%)
